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MILLI EGITIM BAKANLIGI
SANDIKLI KIZ MESLEK LISESI
2007-2008 EGITIM-OGRETIM YILI YIYECEK ICECEK HIZMETLERI ALANI
11. SINIF DAL VE DALA UYGUN OKUTULACAK DERS VE MODULLERIN SECiMi
ZUMRE OGRETMENLERI TOPLANTI TUTANAGI

Zimre No 1 Dersin Adi Mesleki Alan Ortak Dersleri
Zimre Bagkani | Metin Tuncer Toplant1 Yeri Ogretmenler Odasi
Toplanti Tarihi |30.05.2008 Toplanti Saati 14.30
TOPLANTIYA KATILAN ZUMRE OGRETMENLERI
1 | Serkan Bektas ‘ 2 ‘ Sektor Temsilcisi (Ali Yilmaz) | 3 ‘ -
GUNDEM MADDELERIi
1. Acilis ve yoklama.

2. MEGEP kapsaminda hazirlanan Yiyecek icecek Hizmetleri Alant Cerceve Ogretim Programi’nin incelenmesi.
3. 11. sinif dal seciminin yapilmasi.

4. Dala yonelik okutulacak derslerin belirlenmesi.

5. Modiil siireleri dikkate alinarak haftalik ders saatlerinin belirlenmesi.

6. Dilek, temenniler ve kapanis.

GUNDEM MADDELERININ GORUSULMESi VE ALINAN KARARLAR

1. Acilig ve yoklama.
Okul Miidiirii Metin Tuncer, toplantiya katilanlara hos geldiniz diyerek toplantiy1 baslatti. Yapilan yoklamada
tiim ziimre 6gretmenleri ve sektor temsilcisinin hazir oldugu tespit edilmistir.

2. MEGEP kapsaminda hazirlanan Yiyecek icecek Hizmetleri Alant Cerceve Ogretim Programi’nin incelenmesi.

Yiyecek Icecek Hizmetleri Alam dgretmeni Serkan Bektas, Yiyecek Icecek Hizmetleri Alant Cerceve Ogretim
Programi’n kurula okudu. Alan Cergeve Ogretim Programi’nda yer alan acgiklamalar, ¢gizelgeler, formlar, zorunlu
dersler, yeterlilik tablosu, ders bilgi formlari, ziimre dgretmenleri ve sektor temsilcisi tarafindan kapsamli bir sekilde
incelendi.

3. 11. sinif dal seciminin yapilmasi.
Yiyecek icecek Hiz. Alan1 6gretmeni Serkan Bektas, Yiyecek icecek Hiz. Alani Cergeve Ogretim Programi’nda;
1. Mutfak,
2. Servis,
3. Pastacilik
4. Barve
5. Host - Hosteslik (ucak, tren ve otobiis) dallarin yer almakta oldugunu belirtti.

Sandikl1 ilcesinde yaptigimiz Yiyecek Igecek Hizmetleri Alami sektér arastirmalart sonucunda; pastacilik
alanminda yetismis ara elemana diger dallara gore daha ¢ok ihtiya¢ oldugu tespit edilmistir. Okulumuzdaki atolye,
donanim, Ogretmen yeterlikleri, Ogrenci-veli tercihleri, Ogrenci sayisi, sektoriin ihtiyaclar1 ve Onerileri
dogrultusunda; 11. sinifta PASTACILIK dalimin okutulmasi ziimre Ogretmenleri, sektoriin istihdam talepleri ve
sektor temsilcisinin de ortak goriisii ile kabul edilmistir.

4. Dala yonelik okutulacak derslerin belirlenmesi.
Mutfak dalina yonelik okutulacak derslerin belirlenmesi konusunda ilgili dalda zorunlu derslere ait cizelgeler
incelendi ve Mutfak Uygulamalar: dersi okutulacak zorunlu ders olarak belirlendi.

MESLEKLER / DALLAR ZORUNLU DERSLER

* Temel Yiyecek Uretimi (10. sinifta alinmakta olan zorunlu ders)
* Pasta Yapim Teknikleri 1. (11.sinifta alinacak zorunlu ders)

* Temel Yiyecek Uretimi

* Mutfak Uygulamalari

* Temel Yiyecek Uretimi

* Yiyecek Servisi

* Temel Yiyecek Uretimi

* Alkollii Igeceklerin Servisi

* Temel Yiyecek Uretimi

* Havayolu Hostesligi
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Pastacilik Dali (11.s1mn1f icin segilen dal)

Mutfak Dali

Servis Dali

Bar Dali

Host — Hosteslik Dali




5. Modliil siireleri dikkate alinarak haftalik ders saatlerinin belirlenmesi.

Yiyecek Icecek Hizmetleri Alani Cerceve Ogretim Programi’na gore 11. sunif mutfak dahnda toplam 19 saat
ders alinmasi gerektigi goriilmustiir. Bu kapsamda dalla ilgili dersler ve modiil saatlerinin hesaplanmasina iliskin
tablolar asagiya ¢ikarilmistir.

* PASTA YAPIM TEKNIKLERIi-1 DERSi VE MODULLERI

Modul Modiil Ad1 MOdi:ll Kazandirilacak Yeterlikler
Sayisi Saati
1 Kiyilarak Yapilan Hamurlar 40/16 | Kiyilarak yapilan hamurlardan iiriinler hazirlamak
2 Mayalandirilarak Yap. Hamurlar | 40/32 | Mayalandirilarak yapilan hamurlardan {iriinler haz.
3 Ozlestirilerek Yapilan Hamurlar | 40/32 | Ozlestirilerek yap. hamurlardan iiriinler hazirlamak
4 Cirpilarak Yapilan Hamurlar 40/16 | Cirpilarak yapilan hamurlardan {iriinler hazirlamak
5 Pisirilerek Yapilan Hamurlar 40/16 | Pigirilerek yapilan hamurlardan iiriinler hazirlamak.
6 Milféy Hamuru 40/24 | Milfoy hamurundan iiriinler hazirlamak
7 Krema, Sos ve Suruplar 40/32 | Krema sos ve suruplar hazirlamak
8 Kuru Pastalar 40/32 | Kuru pastalar hazirlamak
9 Borekler 40/32 | Borekler hazirlamak
10 Pizzalar 40/32 | Pizzalar hazirlamak
11 Katkili Ekmekler 40/32 | Katkili ekmekler hazirlamak
40*11 (Modil Sayis1)=440 saat  ......ccooeiviiiiiiiiiiiiiii e 440/36 hafta = 12,2 = ~ 12 saat
164324324+16+16+24+32+32432+32+32 =296 saat .................... 296 saat/36 hafta = 8,2 = ~ 8 saat
Modiil Saatleri Ortalamasi: 12+8 = 20/2 = 10 = ~ 10 ders saati

*Pasta Yapim Teknikleri-1 dersi icin cerceve ogretim programinda yer alan tiim modiillerin 6grencilere
kazandirilmasi uygun bulundugu icin, programda yer almasi kararlastirilmistir.

PASTA YAPIM TEKNIiKLERI-2 DERSi VE MODULLERI

Modul Modiil Adx MOdi:ll Kazandirilacak Yeterlikler
Sayisi Saati
1 Jole, Sekerleme ve Cikolatalar 40/32 | Jole, sekerleme ve ¢ikolata cesitlerini kullanmak
2 Yas Pastalar 40/32 | Yas pastalar hazirlamak
3 Ozel Giin Pastalari 40/32 | Ozel giinler icin pastalar hazirlamak
40x3 (modiil say1s1) = 120 828t ......o.eiitiiiniiiteiiiiii e, 120 saat/36 hafta = 3,3 = ~ 3 saat
32+432+32 (modiil saati) = 96 Saat ...........ccooriiiiiiiiiiiii e, 96 saat/36 hafta = 2,6 = ~ 3 saat
Modiil Saatleri Ortalamasi: 3+3 = 6/2 = 3 ders saati

Pasta Yapim Teknikleri-2 dersi modiilleri i¢inden yukarida belirtilen 3 modiiliin 6grenci kazanimlar
acisindan yararli olacagi ve dal dersleri toplaminin 19 saat olmasi gerektigi i¢in, bu ders ve ilgili modiiller planlamaya
dahil edilmistir.



TATLI YAPIM TEKNIiKLERi DERSi VE MODULLERI

Modiil Modiil Adr MOdi.il Kazandirilacak Yeterlikler
Sayisi Saati
1 Siitlii Tatlilar 40/24 | Sutli tathilar hazirlamak
2 Meyve Tatlhilar 40/16 | Meyve tathilar1 hazirlamak
3 Hamur Tatlilar1 40/24 | Hamur tathilar1 hazirlamak
4 Baklava 40/32 | Baklavalar hazirlamak
40x5 (modiil say1s1)= 160 Saat ..........ccceiviiiiiiiiiiiiiienieaieaans 160 saat/36 hafta = 4,4 = ~ 4 saat
24+416+24+32 (modiil saati) =96 saat .........ccoeviiiiiiiii e 96 saat/36 hafta = 2,6 = ~ 3 saat
Modiil Saatleri Ortalamasi: 4+3 = 7/2 = 3,5 = ~ 4 ders saati

Tath Yapim Teknikleri dersi modiilleri i¢inden yukarida belirtilen 4 modiiliin 6grenci kazanimlar1 acisindan
yararlt olacagi ve dal dersleri toplaminin 19 saat olmasi gerektigi i¢in, bu ders ve ilgili modiiller planlamaya dahil
edilmistir.

PASTA SUSLEME TEKNIKLERI DERSi VE MODULLERI

Modil Modiil Adx MOdl}l Kazandirilacak Yeterlikler
Sayisi Saati

1 Dekoratif Tekniklerle Pasta Siisleme 40/32 | Pastalara ¢esitli siislemeler yapmak

2 Siisleme Uygulamalari 40/32 | Pastalara ¢esitli siislemeler yapmak
40x2 (modiil say181) = 80 SAAL .....euiintintiti e 80 saat/36 hafta = 2,2 = ~ 2 saat
32432 (modiil saati) =64 SAat ........coouriiii i 64 saat/36 hafta = 1,7 = ~ 2 saat

Modiil Saatleri Ortalamasi: 2+2 = 4/2 = 2 ders saati

Pasta Siisleme Teknikleri dersi modiilleri icinde yukarida belirtilen 2 modiiliin 6grenci kazanimlar1 agisindan
yararlt olacagi ve dal dersleri toplaminin 19 saat olmasi gerektigi i¢in, bu ders ve ilgili modiiller planlamaya dahil
edilmistir.

Pasta Yapim Teknikleri-1 dersi modiil sayisina gore, haftada toplam 10 saat etmesi ve 11. sinifta dalda 19 saat
olmas1 gerektigi icin, Pasta Yapim Teknikleri-2 dersi modiillerinden 3 saatlik 3 modiil; Tath Yapim Teknikleri
dersi modiillerinden 4 saatlik 4 modiil, Pasta Siisleme Teknikleri dersi modiillerinden de 2 saatlik 2 modiil daha
alarak toplam 19 saate tamamlanmasi saglanmaistir.

11. Sunmif Yiyecek Icecek Hizmetleri Alani Pastacilik Dali Haftalik Ders Saatleri

S;II;)a Dersin Ad1 Modiil Sayis1 Belilil)e;(;nsla;I;ti'tahk
1 * Pasta Yapim Teknikleri-1 11 10
2 Pasta Yapim Teknikleri-2 3 3
3 Tatl1 Yapim Teknikleri 4
4 Pasta Siisleme Teknikleri 2
TOPLAM 19

* (yildiz isareti), Milli Egitim Bakanlig1 Orta Ogretim Kurumlari Simif Gegme ve Sinav Yonetmeligi’nin
33. maddesi uyarinca yilsonu basart ortalamasi ile basarili sayilamayacak dersleri ifade eder.
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6. Dilek, temenniler ve kapanas.

Okul Miidiiriimiiz Metin Tuncer, Yiyecek icecek Hizmetleri Alani’na ve okulumuza dal ve ders seciminin 2008-
2009 ogretim yilinda okul personeli ve ogrencilerimize saglk, mutluluk ve basari getirmesi temennisiyle toplantiy1
sona erdirdi.

Top_!zintlya Katilan Bransi&Gorevi Imza
Ogretmenler
Serkan Bektas Yiyecek igecek Hizmetleri Alam1 Ogretmeni
Ali YILMAZ Sektor Temsilcisi (Elize Pastane Isletmecisi)
UYGUNDUR.
30.05.2008
Metin Tuncer
Okul Miidiirii



