Okulumuzda Egitim-Ogretimi Yapilan Mesleki Alan ve Dallar:

Okulumuzda Yiyecek icecek Hizmetleri, Konaklama ve Seyahat Hizmetleri ve
Muhasebe ve Finansman alanlar1 olmak iizere 3 alan vardir.

Muhasebe ve Finansman Alam

Muhasebe ve finansman alan1 isletmelerin kurulusu, faaliyetlerine ait belgelerin
tasnifi, kayit islemleri, dosyalama ve arsivleme islemleri, raporlama, analiz
etme, dis ticaret mevzuati, glimriik islemleri, muhasebe kayitlari, finans ve borsa
hizmetleri yeterliklerini kazandirmaya yonelik egitim-Ogretim verilen bir
alandir.

Bu alanimizda Bilgisayarh Muhasebe dali egitimi yapilmaktadir. Bu dal
Muhasebecilik mesleginin gerektirdigi, ticari isletmelerin faaliyetlerine ait
belgelerin tasnif, kayit, dosyalama ve arsivleme islemlerini bilgisayar ortaminda
yapma yeterliklerini kazandirmaya yonelik egitim ve Ogretim verilen daldir.
Ogrencilerinliz 12. smifta haftamin 3 giinii muhasebe ofisleri, banka, belediye
vb kamu ve 6zel kuruluslarda beceri egitimine tabii tutulmaktadir. Mezun olan
ogrencilerimiz sirket ve isletmelerin muhasebe birimleri vb. yerlerde istihdam
edilmektedirler.

Ogrencilerimiz iiniversite
tercihlerinde muhasebe ve
finansman, bankacilik, sigortacilik,
pazarlama ve maliye, isletme gibi
boliimlerine YGS ve LYS
basarilarina goére 2 ve 4 yilhik
yiiksek 6grenim kurumlarina giris
yapabilmektedir.

Okulumuzun Egitim Siiresi:

*Okulumuzun egitim siiresi diger
okul tiirlerine ¢ok daha kisadir.

*10. Simif Ogrencilerin egitimi
Eylul’de baslar, Nisan ayinin
sonunda egitimleri biter.

*11. ve 12. Siniflarin egitimi ise,
Ekim aymnin sonunda baglar, Nisan
ayinin sonunda egitimleri biter.
Telefon: 0 252 614 35 55 *Ogrencilerimiz yaz doneminde
E-mail: 186874 @meb.k12.tr isletmelerde 1.000 TL maasla beceri
Web: www.fethiyeturticlisesi.meb.k12.tr egitimi (staj) yapmaktadirlar.
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Okulumuz Hakkinda:

Okulumuz 1974 yilinda eski binasinda, 1989 yilinda ise, suan ki yeni binasinda
egitim-ogretime baslamistir. Okulumuz bolgemizde turizm ve ticaret sektorlerine
nitelikli ara eleman yetistiren 6nemli meslek okullarindan bir tanesidir. Okulumuz
bir yandan sektoriin ihtiyac duydugu nitelikli isgiiciinii ve meslek elemanlarini
yetistirirken, diger yandan da ogrencilerini 2 yillik ve 4 yillik yiiksek 6grenim
okullarina hazirlamaktadir. 4 yillik iiniversite yerlesim oram Mugla ilinde %6.8
iken, okulumuzda ise bu oran %16.4’diir. Ogrencilerimiz okulumuza ait uygulama
otelimizde okulda oOgrendigi teorik bilgileri pratige doniistirme imkam
bulmaktadir. Okulumuz hazirlamis oldugu AB projeleriyle ogrencilerine Avrupa
Birligi’ne bagh olan iilkelerde kendi mesleki alanlarinda iicretsiz egitim alma ve
staj yapma imkani1 da sunabilmektedir. Ayrica, lilkemizde her yil diizenlenen
uluslar aras1 gastronomi ve yemek yarismalarinda da okulumuz Tiirkiye ve
Diinya dereceleri kazanmakta ve bu yarismalarda 6grencilerine farkli heyecanlar
yasatarak da onlan is diinyasina ve gelecege hazirlamaktadir. Ogrencilerimizin
mezun olduktan sonra issizlik sorunu yasamamasi ise, okulumuzun oOgrenciler
tarafindan tercih edilmesinin en giiclii yoniidiir.




Yiyecek icecek Hizmetleri Alami

Bu Alanimizda ascilik, pastacilik ve servis dallariin egitimi yapilmaktadir.
Son yillarda iilkemizde ve diinyada ascilik ve gastronomiye olan ilginin hizla
artmastyla birlikte Ogrenci ve veli tercihlerinin bu alana dogru yogunlastigi
gozlenmektedir. Bu alandan mezun olan 6grencilerimiz turizm sektoriinde otel,
tatil koyii, restoran, pastane gibi isletmelerde istihdam edilmektedir.
Ogrencilerimiz tiniversite tercihlerinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlari,
Beslenme ve Diyetetik, Gida Miihendisligi, Turizm-Otelcilik Isletmeciligi,
Ascilik, Pastacilik, Gida Analizleri gibi boliimlere YGS-LYS basarilarina gore 2
ve 4 yillik yiiksek 6grenim kurumlarina giris yapabilmektedir. 2017 yilinda
okulumuz Antalya Altin Kep Ascilar yarismasinda Tiirkiye Birincisi olmustur.

Ascilik ve
Pastacilik Dallari:

Asciik ve pastacihik
dallarinda Tiirk, Osmanli ve
Diinya mutfaklarindan
yemek, sos, pasta ve tath
hazirlama egitimi
yapilmaktadir. Ayrica, bu dal
O0grencilerine meslekleri
geregi mutfak yOnetimi,
menil planlama, hijyen, gida
giivenligi ve temel beslenme
egitimleri de verilmektedir.

Servis Dali:

Servis dalinda uluslararasi
servis teknikleri, kokteyl
hazirlama, flambe, fondi
hazirlama gibi alanlarda egitim
verilmektedir. Servis, ascilik,
pastacilik, 6n biiro ve operasyon
dallarinda okuyan 10. ve 11.
sinif oOgrencilerimiz yaz
donemlerinde maash olarak
isletmelerde beceri egitimi
yapmaktadirlar. Bu egitim
calismasi Ogrencilerimize
sektorii tamma ve is deneyimi
kazandirmaktadir.

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Alani

Konaklama ve seyahat hizmetleri alan1 altinda yer alan 6n biiro elemani, kat
hizmetleri elemani, rezervasyon elemani, operasyon elemani dallarinin
yeterliklerini kazandirmaya yonelik egitim ve 6gretim verilen alandir.
Okulumuzda on biiro (resepsiyon), operasyon (acente) ve kat hizmetleri
olmak iizere 3 dalda egitim verilmektedir. Ogrencilerimiz {iniversite
tercihlerinde konaklama-seyahat hizmetleri, otel isletmeciligi, turizm ve seyahat
isletmeciligi, turizm rehberligi, isletme gibi boliimlere YGS-LYS basarlarina
gore 2 veya 4 yillik yiiksek 6grenim kurumlarina giris yapabilmektedir.

On Biiro Dali: i - i L P\

On biiro elemamnin  sahip
oldugu; konaklama tesisleri,
konuklarin  karsilanmasi,
konuk ihtiyaglar1 ve kayitlari
ile 1ilgili mesleki yeterlikleri
kazandirmaya yonelik egitim
ve 6gretim verilen daldir.

Kat Hizmetleri Dalx:

Kat hizmetleri elemani icin
gerekli konaklama tesisleri, kat
hizmetleri, konuk hizmetleri,
miisteri odalari, departmanin
temizlik ve diizeni ile ilgili
konularda mesleki yeterlikleri
kazandirmaya yonelik egitim ve
ogretim verilen daldur.

Operasyon Dalx:

Operasyon elemaninin
sahip oldugu tur
programlari, transfer
islemleri ve konuklarin
karsilanmasi yeterliklerini
kazandirmaya yonelik
egitim-o6gretim  verilen
daldur.




