MUTFAK UYGULAMALARI DERSI
PROJE VE PERFORMANS ODEV KONULARI

Stra | Okul Subesi | Ogrencinin Adi Soyadi Yilik Odev Konusu

No No
1. 3 11/B Fatma Gokge Balci Diinya Mutfaklar1 (Fransiz, Tiirk, Cin, Italyan, Meksika Mutfaklart)
2. 35 11/B Ismail Kaban Mutfakta Calisan Personellerin Gorev ve Sorumluluklar:
3. 51 11/B Firat Yaman Mutfakta Kullanilan Pratik Olgiileri Gosteren Tablo

4. 62 11/B Hakan Hasan Ozkaya Mugla Yoresine Ait Yoresel Yemekler, Hamur Isleri ve Tatlilar

S. 72 11/B Ozlem Bildirici Uluslar aras1 Ozel Corbalar ve Regeteleri

6. 76 11/B Umit Tung Mutfakta Kullanilan Uluslar aras1 Temel Soslar
7. 134 11/B Aykut Dogru Demi Glace Sauce (Kahverengi Soslar)

8. 147 11/B Stileyman Karakaya Mayonnaise Sauce ve Hollandaise Sauce

9. 148 11/B Iskender Halil Karasu Garnitiirler (Onemi, Yararlari, Hazirlama Ilkeleri, Patates Garn. vb.)

10. 160 11/B Tayfun Dagdelen Uluslar arasi Et Pisirme Teknikleri

11. 196 11/B Ummii Aydin Et Yemekleri ve Regeteleri

12. 204 11/B Baris Keskin Balik, Deniz Uriinleri Yemekleri, Soslar1 ve Receteleri

13. 219 11/B Hasan Can Mert Uluslar aras1 Makarnalar ve Soslar1

14. 248 11/B Erhan Tornaci Uluslar arasi Pilavlar ve Regeteleri

15. 325 11/B Savas Balci Uluslar aras1 Salata Soslar1 ve Receteleri

16. 345 11/B Arif Tosar Yemek Receteleri (Tanimi, Onemi, Yararlari, Standart Receteler vb.)

17. | **Toplum ve Gastronomi Yararina Ogrencinin Kendisinin Belirleyecegi Serbest Bir Performans/Proje Calismast*

Degerli 6grencilerim,
Proje ve performans ddevlerinizi web sitemde belirtmis oldugum 6dev hazirlama kritirlerine gore hazirlamamz

odevden cok iyi not almamz saglayacaktir.
Sezgin GUNDUZ

Boliim Sefi




