BESLENME iLKELERI VE HiJYEN DERSI
PROJE VE PERFORMANS ODEV KONULARI

Sira

Okul

No No | Subesi Ogrencinin Ad1 Soyad Yillik Odev Konusu

1. 3 10/A Asim Okan Beslenme Yetersizliginden Kaynaklanan Hastaliklar

2. 85 10/A Ayten Deniz Y6riik Fast Food Gidalarin insan Sagligina Olan Etkileri

3. 51 10/A Ceylin Cesuroglu Vitamin ve Mineral Yetersizliginde Goriilen Hastaliklar

4, 62 10/A Efe Can Ozden Obezite (Sigmanlik) Hastalig1 ve Beslenme

5. 72 10/A Furkan Tiiredi Kolesterol Hastas1 Olan Bir Kisiye 1 Giinliik Menii Palanlama
6. 76 10/A Hasan Hiiseyin Gol Yiyecek Igecek Hizmetlerinde Hijyen ve Sanitasyon

7. 134 10/A Haticenur Zor HACCP ve Diger Gida Giivenlik Sistemleri

8. 147 10/A Mehmet Ali Cetinkaya Besinler I¢in Tehlike Sicaklik Araligin1 Gosteren Tablo

9. 148 10/A Mehmetcan Dikmen Mikroorganizma Kaynakli Besin Zehirlenmeleri

10. 160 10/A Muhammed Ali Sungur Uluslar aras1 Dograma Usulleri

11. 196 10/A Muhammet Giinlii Uluslar aras1 Pigirme Teknikleri

12, 204 10/A Mustafa Can Yavuz Sebze Garnitiirleri ve Regeteleri

13. 219 10/A Mutlucan Kestirmeci Corbalarda Kullanilan Terbiye Cesitleri

14. 248 10/A Nurten Tosun Yumurtanin Yiyecek Hazirlamadaki Fonksiyonlart

15. 325 10/A Rabia Kaya Yumurta Pigirme (Yontemleri) Metotlar1 Regeteleri

16. 345 10/A Samet Alanct Pisirme Esnasinda Yiyeceklerde Olusan Kimyasal Degisimler
17. |[**Toplum ve Gastronomi Yararina Ogrencinin Kendisinin Belirleyecegi Serbest Bir Performans/Proje Caligmasi*

Degerli 6grencilerim,

Proje ve performans ddevlerinizi web sitemde belirtmis oldugum 6dev hazirlama Kkritirlerine gore hazirlama

odevden cok iyi not almamz saglayacaktir.
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