GÜNLÜK PLÂN

BÖLÜM I

	Dersin Adı
	Açık Büfe
	Tarih
	05.12.2011

	Sınıf
	12/C Şubesi (Yiyecek İçecek Hizm.)
	Süre
	5 Ders Saati

	Modülün Adı
	Kokteyl Yiyecekleri
	Kaynak
	MEGEP Modül Ders Kitabı

	Konu
	Kanepeler
	Yöntem ve Teknikler
	Anlatım, soru-cevap, örnek verme


BÖLÜM II

	Öğrenci Kazanımları /
Öğrenciye Kazandırmayı Plânladığım Bilişsel, Duyuşsal ve Psikomotor Alandaki Hedef ve Davranışlar
	1. Kokteyl yiyecekleri bilgisi.

 1.1. Kokteyl yiyeceklerinin mutfaktaki yeri ve önemini kavrama.
    1.2. Kanepe hazırlamada kullanılan besin maddelerinin isimlerini söyleme.
3. Kuru ve ezme malzemelerle hazırlanan kanepeleri gruplayabilme.
    3.1. Kuru ve ezme malzemelerle hazırlanan kanepeleri gruplama.
4. Kanepe yiyecekler hazırlayabilme.

    4.1. Modülde öğrendiği şekilde bir kanepe yiyecek hazırlama/yapma.
    4.2. Verilen bir kanepe çeşidini yardım almadan yapma.

    4.3. Kaşar peynirli kanepeyi sektörde hazırlandığı şekilde yapma.       

	Konuda Geçen Kavramlar

( Davranış Örüntüsü )
	Kokteyl yiyecekler, kanepeler, ezme, havyar, ançüez, füme etler ve balıklar… 

	Öğretme-Öğrenme Etkinlikleri

· Dikkat Çekme
	Kanepe yiyecekler açılış, kutlama, parti gibi davetlerde niçin önemlidir? Diye sorularak öğrencinin dikkati derse (konuya) çekilir.

	· Güdüleme
	Kokteyl yiyecekleri; kutlama, tanıtım, iş toplantıları, tanışma partileri, açılış gibi sebeplerle bir araya gelen misafirlerin içkileriyle birlikte alabilecekleri bir lokmalık yiyeceklerdir denilerek, öğrencinin yeni konuya karşı güdülenmesi sağlanır. Ayrıca, öğrencilerin derse daha iyi güdülenmeleri amacıyla bu dersin sonunda kazanacakları hedef ve davranışlar öğrencilere açıklanır. 

	· Derse Geçiş
	Öğrencilere derste işlenecek olan konu başlıkları tahtadaki konu analizinden okunarak derse geçiş yapılır. 

	· Sunum/Uygulama Etkinlikleri

	1. Kokteyl Yiyecekleri

1.1. Kanepeler

1.3. Kuru malzemelerle hazırlanan kanepeler
1.4. Ezme malzemelerle hazırlanan kanepeler
Kanepeler, mümkün olduğunca bir lokmada yenebilecek boyutta (3x3 cm), kare, üçgen ya da yuvarlak şekilde kesilmiş ekmek dilimi üzerine çeşitle malzemeler konularak süslenerek hazırlanmış yiyeceklerdir. Kanepeler kürdanla servis yapılırlar. 
Kanepe Hazırlamada Kullanılan Malzemeler: Ekmekler, çeşitli zeytinler, çeşitli ezmeler, salam, sosis, jambon, pastırma, sucuk, turp, salatalık, domates vb dilimlenen sebzeler, çeşitli peynirler, tereyağı vb.
UYGULAMA FAALİYETLERİ

1. Beyaz peynirli kanepe        2. Kaşar peynirli kanepe       3. Zeytin ezmeli kanepe
4. Yumurtalı ezmeli kanepe

	· Pekiştireç ve Dönütler
	Öğrencilere uygulama faaliyetlerindeki performans düzeylerine göre iyi, güzel, aferin gibi manevi (sözel) pekiştireçler verilir. Ayrıca, öğrencilerin hedeflenen davranışları kazanma düzeylerine ve öğrenme gayretlerine uygun onları motive edecek dönütler de verilir.

	· Özet
	Bu bölümde yapılan uygulamalarda anlaşılmayan, haftaya tekrar yapılması istenilen kanepe çeşitlerinin olup olmadığı öğrencilerden öğrenilerek, konunun öğrencilere kısaca özeti yapılır.


BÖLÜM III

	Ölçme ve Değerlendirme

(Öğrencilere Kazandırmayı Düşündüğüm Hedef ve Davranışlar Sınanacaktır.)


	1. Otelcilik dilinde “kanepe” kavramı ne anlama gelir?
2. Kuru malzemelerle hazırlanan kanepelere örnekler veriniz.
3. Ezme malzemelerle hazırlanan kanepelere örnekler veriniz.
4. Kanepeleri süslemede kullanılan malzemeler nelerdir?

	Gelecek Dersin Konusu
	Soğuk Kokteyl Yiyecekleri


BÖLÜM IV

	Plânın Uygulanmasına İlişkin Açıklamalar
	Günlük plânımda hedeflemiş olduğum bilişsel, duyuşsal ve psikomotor davranışların çoğunluğu veya bir kısmı öğrencilere kazandırılmıştır / kazandırılamamıştır.


                                                                                                                                                 UYGUNDUR.
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