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MILLI EGITIiM BAKANLIGI
FETHIYE ANADOLU OTELCILIK VE TURIZM MESLEK LISESI

2009-2010 EGITIM-OGRETIM YILI ILDONEM YiYECEK iCECEK HiZMETLERi ALANI
Temel Yiyecek Uretimi, Servis Hazirliklar1, Mutfak Uygulamalari, Pasta Yapim Teknikleri-1, Tiirk

Mutfag Yemekleri, Acik Biife, Tath Yapim Teknikleri, Yiyecek Servisi, Alkolsiiz iceceklerin Servisi,
Alkollii iceceklerin Servisi, Konuk Masasinda Servis, Yemek Gruplarinin Servisi, Kokteyller&Servisi

ZUMRE OGRETMENLERI TOPLANTI TUTANAGI

Zimre No 3 Dersin Adi Alan Ortak ve Dal Dersleri
Zimre Baskani | Sezgin GUNDUZ Toplanti Yeri Ogretmenler Odas1
Toplant Tarihi | 12.02.2010 Toplanti Saati 13.30
TOPLANTIYA KATILAN ZUMRE OGRETMENLERI
1. |Sezgin Giindiiz 5. | Fatih Y.Kuyucak 9. | ibrahim Erke
2. | Betiil Orug 6. | Filiz Oztiirk 10. | Osman Barig Nazh
3. | Dilber Sirek 7. | Aynur Karadon 11. | Mustafa Gezer
4. | Mehmet Yiicetepe 8. | ibrahim Giingor 12. | -
GUNDEM MADDELERi
1. Acilis ve yoklama.

2. Birinci donem ziimre kararlarinin okunarak kurulda degerlendirilmesi.
a. Ziimrede planlandig: halde uygulanamayan faaliyetler ve nedenlerinin degerlendirilmesi.
b. Dersler bazinda simif basar1 durumlarinin goriisiilmesi.
c¢. Ogrenci basarisini artirici tedbirlerin goriisiilmesi.
3. Atolyelerle ilgili calismalarin goriisiilmesi.
a. Mutfak ve Servis Atdlyelerinin iyilestirilmesi kapsaminda yapilan faaliyetler.
b. Atolyelerin tertip-diizen ve bakimlari.

¢. Atolyelerin fiziki bakimi ve onarilmasi.
4. MEB Odev Yonetmeligi'nin incelenerek yulik odevlerin toplanma zamani ve édev
degerlendirme olciitlerinin belirlenmesi. (Ders Dis1 Egitim Faaliyetleri Hak.Y6n.- 2300 S.T.D.)

a. Yillik 6devlerin toplanma zamaninin belirlenmesi.
b. Odev degerlendirme 6lciitlerinin belirlenmesi.

5. MEB Ticaret ve Turizm Ogretimi Genel Miidiirliigii ile Tiirkiye Ascilar Federasyonu arasindaki
igbirligi protokolii kapsaminda 20-23 Ocak 2010 tarihlerinde Antalya ilinde “Otelcilik ve Turizm
Meslek Liseleri” arasinda diizenlenen ve okulumuzun da katildigt “Yemek Yarismasinin”
degerlendirilmesi.

6. 20-23 Ocak 2010 tarihlerinde Antalya ilinde diizenlenen ‘21.Uluslararast Konaklama,
Agirlama, Ikram Ekipmanlart ve Dekorasyon Ihtisas Fuart” izlenimlerin ziimrede paylasiimasi.

7. Proje Tabanl Beceri Yarigmas: kapsaminda yapilan calismalarin goriisiilmesi.
8. Okul, sinif, atolye arag-gereclerin korunmasi i¢in alinacak dnlemlerin goriisiilmesi.
9. Ogrenci devam-devamsizhk durumlarinin goriisiilmesi.

10. Ogrencilerimizi kétii aliskanliklardan korumak icin almacak tedbirlerin goriisiilmesi.
11. isletmelerde Beceri Egitimi (yaz staji) calismalarinin goriisiilmesi.

12. Turizm Haftasi kutlama etkinlikleri kapsaminda yapilacak olan faaliyetlerin goriisiilmesi.
13. Dilek, temenniler ve kapanis.



GUNDEM MADDELERININ GORUSULMESI VE ALINAN KARARLAR

1. Aculis ve yoklama.
Zimre Baskam Sezgin Giindiiz, toplantiya katilan ziimre 6gretmenlerine hos geldiniz diyerek
toplantiyr baglatti. Yapilan yoklamada tiim ziimre 6gretmenlerin hazir oldugu tespit edilmistir.

2. Birinci doneme ait olan ziimre kararlarinin okunarak kurulda degerlendirilmesi.

Mutfak Atolye Sefi Fatih Yasin Kuyucak, 2009-2010 6gretim yili I. Doneme ait olan ziimre
ogretmenler toplantist kararlarimi kurula okuduktan sonra, ziimre kararlarinin degerlendirilmesine
gecildi.

a. Ziimrede planlandig halde uygulanamayan faaliyetler ve nedenlerinin degerlendirilmesi.
Toplantida yer alan tiim ziimre 6gretmenleri: “Birinci doneme ait ziimre kararlarinda yer alan
caligmalarin (yillik planlar ve ziimrelerde belirtilmis olan derslerin islenisi, 6gretim yontem ve
teknikler, 6l¢gme-degerlendirme, gezi-gozlem caligmalari, proje yarismalari hakkinda alinan tiim
kararlarin) belirtilen zamanlarda yapilarak ziimre kararlarinin basariyla uygulandigini  ve
uygulanamayan ziimre kararlarinin da olmadigini” ifade ettiler.

b. Dersler bazinda sinif basart durumlarinin goriisiilmesi.
Yiyecek Icecek Hizmetleri 6gretmeni Betiil Orug, sube ve dersler bazinda 2009-2010 dgretim
yili I. Doneme ait simif basar1 yilizdelerini ilgili tablodan okuyarak kurula sundu ve sinif basari
diizeyleri ziimre 6gretmenler tarafindan incelenerek tartigildi.

Sinif/Sube Dersin Adi sﬁgi?s(gl)
10/A Temel Yiyecek Uretimi % 91,30
10/B Temel Yiyecek Uretimi % 91,30
10/A Servis Hazirliklari % 77,05
10/B Servis Hazirliklari % 77,05
11/A Yiyecek Servisi % 33,33
11/A Alkolsiiz Igeceklerin Servisi % 60,00
11/A Alkollii Igeceklerin Servisi % 40,00
11/B Mutfak Uygulamalari % 100
11/B Pasta Yapim Teknikleri-1 % 100
12/A Konuk Masasinda Servis % 97,73
12/A Yemek Gruplarinin Servisi % 91,57
12/A Kokteyller ve Servisi % 83,33
12/A Temel Yiyecek Uretimi % 91,00
12/B Tiirk Mutfagr Yemekleri % 80,00
12/B Acik Biife % 90,00
12/B Tatli Yapim Teknikleri % 95,00
12/B Konuk Masasinda Servis % 100




c. Ogrenci basarisini artiric tedbirlerin goriisiilmesi.

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Ogretmeni Mustafa Gezer: “Ogrencilerimizin basar
durumlarin1 ilgili tablodan inceledigimizde; sadece Mutfak Uygulamalari ve Pasta Yapim
Teknikleri-1 dersinde siif basarisinin %100 oldugunu, diger derslerde ise arzu edilen %100
basarinin gerisinde olduklarin1 ve bu basar1 diizeyini daha da yukarilara cikartmak igin gerekli
onlemleri alip uygulamamiz gerektigini” ifade etti.

Ziimrece, ogrenci basarisint artirmak amaciyla asagidaki kararlar alinmistir:

a. Modiildeki konularin 6grencilerin 6grenme diizeyine/seviyesine uygun islenmesine,

b. Ogrencileri daha aktif hale getirmek icin dgrencilerin arastirmaya yonlendirilmesine,

Basarisiz ogrencilerin basarisizlik nedenlerinin arastirilarak, 6grenci bazinda basariy1 artirici

onlemlerin alinmasina,

Basarisiz olan 6grencilerle birebir ilgilenilmesine,

Ogrencilerin derslere mutlaka ders arag-gereclerinin getirmelerinin saglanmasina,

Ogrencilere derslere evde hazirlanarak gelme aliskanliginin kazandirilmasina,

Derslere hazirlikli gelen ve dersin islenisine aktif katilip dersin daha verimli, zevkli

gecmesini saglayan 6grencilerin sozliisiine art1 vererek odiillendirilmesine,

Her 6grencinin derse katilimlarinin saglanmasina,

Devamsizlik yapmay:1 aligkanlik haline getiren 6grencilerle goriisiiliip rehberlik servisine

sevk edilmesine,

J- Derslerde ve atdlye calismalarinda her Ogrencinin yetenegine uygun gorev ve

sorumluluklarin verilmesine,

k. Ogrencilere okuma aliskanligim1 kazandirmak icin kitap okumaya 6zendirilmesine,
Ogrencilere mezun olduktan sonra elde edecekleri yeterlilikleri ve bu yeterliliklerinin
kendilerinin mesleki gelisimine saglayacagi katkilarin anlatilmasina,

. Uygulamali derslerde bireysel becerilere agirlik verilmesine,

Ihtiya¢c duyulan durumlarda veli ev ziyaretlerinin yapilarak dgrencilerimizin kisisel, mesleki
gelisimini ve bagarisini etkileyen faktorlerin yerinde goriilmesine,

o. Okul-6gretmen-veli isbirliginin diizenli olarak aktif isletilmesi gibi dgrenci bagarisini

artiracak kararlar alinnustir.
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3. Atolyelerle ilgili calismalarin goriisiilmesi.
a. Mutfak ve Servis Atilyelerinin iyilestirilmesi kapsaminda yapilan faaliyetler.

Ticaret ve Turizm Ogretimi Genel Miidiirliigii’niin okulumuzdaki boliimlerin iyilestirilmesi
amaciyla gondermis oldugu Bakanlik Odeneginin atolyelerin iyilestirilmesinde nasil kullanilip
degerlendirildiginin goriisiilmesine ge¢ildi.

Boliim Sefi Sezgin Giindiiz: “Mutfak atolyelerinin iyilestirilmesi kapsaminda her iki mutfak
atolyesine 2.90 m yiiksekliginde, 3.85 m eninde, 63 cm derinliginde rafli, cekmeceli, kapaklit MDF
mutfak dolabi yaptirildigini; bu sayede besin maddelerinin, hazirlama-pisirme araclarinin ve servis
takimlarinin (tabak, kase, catal, bicak, kasik, bardak vb) daha temiz ve giivenli bir sekilde
depolandigini, korundugunu,

Bulagiklarin daha kolay ve hijyenik yikanabilmesi amaciyla her iki mutfak atdlyesine 50 litre
hacimli Beko marka elektrikli sofben alindigini,

Mutfak-1 atdlyesine 378 litre hacimli, Beko marka nonfrost sogutucu alindigini, bu sekilde
cabuk bozulabilecek besinlerin daha uzun siire bozulmadan saklandigini,

Mutfak-2 atolyesine masa iistii Acer marka bilgisayar ve projeksiyon satin alindigini;
bilgisayar ve projeksiyonun ders sunumlarinda egitim amach ve seflikle ilgili calismalarda
kullanilmakta oldugunu,

Kalorifer dairesinde atil durumda bekleyen iki evyeli bulasik yikama evyesinin alinarak
Mutfak-2 atolyesine monte ettirildigini,

Servis atolye donanimlarinin iyilestirilmesi kapsaminda; bardak cesitlerinin, hazirlama-
pisirme araclarinin, balik-tranche-fondii takimlarinin, masa Ortiilerinin, kokteyl hazirlama
araclarinin alindigini,



Servis-2 atolyesine 25 adet kaliteli kumas kaplamali, ortopedik restoran sandalyesi ve 8 adet
dikdortgen restoran masasi yaptirildigini ifade etti.

Bolim Sefi Sezgin Giindiiz: “Servis-2 atolyesinin 1iyilestirilmesi kapsaminda ilcemiz
esnaflarindan Elif Ayakkabi’ya 1 adet projeksiyon satin aldirip Servis-2 atolyesine bagis
yaptirildigini ve bu sekilde servis atdlyelerinin projeksiyon ihtiyacinin tamamlandigini,

Her iki Servis atolyesine aliiminyum, oynak baglikli projeksiyon ayaklari satin alarak
projeksiyonlar tavana monte edildi; bu sekilde masa iizerinde giivenli ve kullanig1 saglikli olmayan
projeksiyonlar tavana monte ettirilerek olasi bir hirsizliga kars1 da 6nlem alinmis oldugunu,

Servis atolyesi mutfak dolaplarinin ilgili boliimlerine kilitler taktirilarak dolaplardaki alkollii
ve alkolsiiz i¢eceklerin ve diger onemli malzemelerin 6grencilerden korundugunu” soyledi.

b. Atolyedeki firin, ocak ve dolaplarin/sogutucularin rutin bakimlarinin yapilmasi.
Yiyecek Icecek Hizmetleri Ogretmeni Betiil Orug: “Egitim-6gretim yilinin basinda
atolyelerdeki firin, ocak ve dolaplarin her yil oldugu gibi ilgili servis tarafindan kontrollerinin
yaptirilarak rutin bakimlarinin yaptirildigini” soyledi.

c. Atolyelerin fiziki bakimi ve onarilmasi.

Zimre Bagkani: “Donem basinda mutfak atdlye tavanlarinin boyatilarak bakimlarinin
yaptirildigini, verimli c¢alismayan atolye evye musluk bataryalarinin yenileriyle degistirilerek
yenilendigini, Mutfak-2 atolyesindeki agayi kirik olan celik ¢calisma tezgahini sanayiye gotiiriip celik
kaynagi yaptirilarak tezgahin tekrar kullanilabilir hale getirildigini ” ifade etti.

4. MEB Odev Yonetmeligi’'nin incelenerek yulik édev konularimin tespiti, odevlerin verilme-
toplanma zamani ve ddev degerlendirme olciitlerinin belirlenmesi. (Ders Dis1 Egitim Faaliyetleri
Hakkinda Yo6netmelik - 2300 S.T.D.)

2300 Sayil1 Ders Dis1 Egitim Faaliyetleri Hakkinda Yonetmelik kurula okunup incelendikten
sonra; “yillik 6dev konularinin tespiti, 6devlerin verilme-toplanma zamani ve 6dev degerlendirme
Olciitlerinin belirlenmesinin goriisiilmesine” geg¢ildi.

a. Yillik Odevlerin Toplanma Zamanimin Belirlenmesi:

Yiyecek icecek Hizmetleri Ogretmeni Mehmet Yiicetepe: “I. Donem ziimre kararlar1 geregi
yillik 6dev konularinin 6grencilere Ekim ayimin dordiincii haftasinda verildigini ve Nisan aymnin L.
haftasinda da odevlerin Ogrencilerden toplanarak odev degerlendirme formuna gore
degerlendirilecegini” soyledi.

b. Odev Degerlendirme Olciitlerinin Belirlenmesi:

Odevlerin hazirlanmasinin her safhasinda dgrencilere rehberlik yapilmas1 gerektigi de Snemle
vurgulandi. Yillik o6devler degerlendirilirken de her Ogrenciye yillik oOdevleri izleme formu
doldurularak, 6devlerin odev degerlendirme formunda belirtilen olgiitlere ve M.E.B. Odev
Yonetmeligi’ne gore degerlendirilmesi kararlastirildi. Bu sekilde odevlerin degerlendirilmesinde
ziimre 0gretmenler arasinda birlik beraberlik saglanmis olunacaktir.

ODEV DEGERLENDIRME CiZELGESI

S;;;)a Odev Degerlendirme Olgiitleri Puanlama S;Jl(.)a Odev Degerlendirme Olgiitleri | Puanlama
1. | Odevin istenilen nitelikte olmast 20 puan | 6. | Yazinin okunakl ve giizel olmas:1 | 10 puan
2. | Odevdeki bilgilerin bilimsel olmas1 10 puan | 7. | Cesitli kaynaklardan yararlanma 10 puan
3. | Odevin 6zgiin olmasi 10 puan | 8. | Kaynakganin belirtilmesi 10 puan
4. | Plan ve temizlik 10 puan | 9. | Odevin belirtilen siirede verilmesi | 10 puan
5. | Yazim (iml4) kurallarina uygun olmas1 | 10 puan TOPLAM PUAN | 100 puan




5. MEB Ticaret ve Turizm Ogretimi Genel Miidiirliigii ile Tiirkiye Ascilar Federasyonu arasindaki
isbirligi protokolii kapsaminda 20-23 Ocak 2010 tarihlerinde Antalya ilinde “Otelcilik ve Turizm
Meslek Liseleri” arasinda diizenlenen ve okulumuzun da katildigi “Yemek Yarismasinin”
degerlendirilmesi.

Boliim Sefi Sezgin Giindiiz: “S6z konusu yarisma kapsaminda Cem Hekimci (12/B),
S.Serkan Salkim (12/B) ve Cem Berk Ay (11/B) adli 6grencilerin yarismada okulumuzu temsil
etmeleri i¢in secildigini, 6grencilerin 1 ay boyunca sektoriimiiziin nemli temsilcilerinden Montana
Resort Otel’in Mutfak Sefi ve kendisi tarafindan yarigsmaya hazirlandirildigini” soyledi.

20-23 Ocak 2010 tarihlerinde Antalya ilinde “Otelcilik ve Turizm Meslek Liseleri” arasinda
diizenlenen Yemek Yarigsmasi’nda Polenta Kekli Karidesli Levrek adli yemekle katildiklarini,
ogrencilerimizin yarigma giinii ilgili yemegi c¢ok iyl hazirlayip sunduklarini; ancak jiirinin
degerlendirmesine gore okulumuzun dereceye giremedigini” sdyledi.

Bolim Sefi Sezgin Giindiiz: “Yarismada dereceye girememelerine ragmen yarigmanin
okulumuzun Bakanlikta ve sektdrde imajinin yiikseltilmesinde, Ogretmen ve Ogrencilerimizin
mesleki gelisimlerine, vizyonlarinin biiylimesinde dnemli katkilar sagladigini” belirtti.

Bolim Sefi Sezgin Giindiiz: “Il. Uluslararasi Altin kep Ascilar Yarismasinda kendisinin
Bakanlik tarafindan jiiri olarak gorevlendirildigini ve yarigmada okulumuzu layikiyla temsil ettigini
ve edindigi tecriibelerin mesleki yasaminda 6nemli katkilar saglayacagini” ifade etti.

6. 20-23 Ocak 2010 tarihlerinde Antalya ilinde diizenlenen “21.Uluslararasi Konaklama,
Agirlama, Ikram Ekipmanlart ve Dekorasyon Ihtisas Fuary” izlenimlerin ziimrede paylasilmas.

Boliim Sefi Sezgin Giindiiz: “22-23 Ocak 2010 tarihleri arasinda Antalya’da diizenlenen
21.Uluslararas1 Konaklama, Agirlama, ikram Ekipmanlar1 ve Dekorasyon ihtisas Fuarina”
okulumuzu temsil etmek icin katildigini, fuar etkinlikleri kapsaminda sektordeki gelisimi,
yenilikleri yerinde goriildiigiinii, fotograf makinesiyle otel ekipman resimlerinin c¢ekildigini, sektor
temsilcileriyle bilgi-beceri-tecriibe transferi yapildigini, uygulama oteline otel ekipmanlarinin satin
alinmasinda edinilen fuar izlenimlerinin bizlere 11k tutacagini” ifade etti.

Boliim Sefi: “Fuar izlenimlerinin okuldaki meslek 6gretmenleri, sayman ve idarecilerle
paylasildigini ve bu edinilen izlenimlerin ve yasantilarin raporlastirilarak Ticaret ve Turizm
Ogretimi Genel Miidiirliigii’niin ilgili birimine e-postayla génderildigini” soyledi.

7. Proje Tabanl Beceri Yarismast kapsaminda yapilan ¢calismalarin goriisiilmesi.

Bolim Sefi Sezgin Giindiiz: “Proje Danigsmani olarak Ali Teke (12/B), Orhan Sabanci (11/B)
ve Durkadin Yalcin (11/B) adli 6grencilerle birlikte Fonksiyonel Ekmek adli projeyi hazirlayarak
okulumuzu proje yarismasinda temsil ettiklerini,

Bu projeyle beyaz ekmegin besin degeri kalsiyum kazeinat ve gluten bugday proteini
tozuyla zenginlestirilerek cocuk ve genclerin biiyiime ve gelisimlerini saglamak ve ayrica yashlik
doneminde goriillen kemik kaybi (osteoporoz) ve kemik erimesi (osteomalasia) hastaliklarinin
olusumunu yavaslatmak amaclanmistir” dedi.

Bolim Sefi Sezgin Giindiiz: “17 Subat 2010 tarihinde Mugla ilinde Milli Egitim Bakanhg
tarafindan diizenlenen Proje Tabanli Beceri Yarismasinda Turizm Hizmetleri kategorisinde
Okulumuzun Yiyecek Icecek Hizmetleri Alam1 Mutfak Dalinin hazirlamis oldugu Fonksiyonel
Ekmek adli projesi 11 proje arasinda iL BIRINCISi oldugunu,

3-4-5 Mart 2010 tarihlerinde izmir’de Bélge Final Yarismasmin yapilacagimi ve okulumuzu
bu yarismada en iyi sekilde temsil edip en iyi sonucu almak i¢in ¢cabalayacaklarini” ifade etti.

Zimre Ogretmenleri olarak Proje Tabanli Beceri Yarismasinda okulumuzu temsil ederek
okulumuzun basarisint ve imajin yiikselten 6grencilerimize 6dev/uygulama/proje notu olarak 100
verilerek Ogrencilerimizin basarilarini onurlandirilmasi ve bundan sonraki yarismalarda da diger
ogrencilerimizin proje hazirlama konusunda tesvik edilmeleri kararlastirildi.

8. Okul, sinif, atolye arac-gereclerin korunmast icin alinacak onlemlerin tespiti.
Okul arag-gereclerinin kullanilmasi, korunmasi konusunda &grencilere olumlu davraniglar
kazandirilmasina ve okul esyalarina zarar veren Ogrencilerin uyarilmasina, uyarilara ragmen
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davranig ve tutumlarinda olumlu degisiklik gostermeyen 6grencilerin bu dogrultuda rehberlik ve
disiplin kuruluna sevk edilmesine karar verildi.

9. Ogrenci devam-devamsizlik durumlarinin goriisiilmesi.

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Ogretmeni Filiz Oztiirk: “Yiyecek Igecek Hizmetleri
alaninda ogrenim goren 6grencilerimizin okula diizenli olarak devam etmediklerini ve devamsizlik
haklarimin sinira yaklagmak iizerinde olduklarini™ ifade etti.

Bu baglamda devamsizliklar fazla olan Ogrencilerimize meslek dersi 6gretmenleri ve simf
rehber Ogretmenleri tarafindan iyi bir rehberlik yapilmasi, devamsizlik durumlarinin ailelerine de
bildirilmesi ve okul-aile isbirligini etkin isletilerek dgrencilerimizin devamsizliktan dolayr magdur
kalmamalar1 kararlastirildi.

10. Ogrencilerimizi kotii agkanliklardan korumak icin ahnacak tedbirlerin goriisiilmesi.

Ogrencilerimizi kotii aliskanliklardan (sigara, alkol, uyusturucu, argo sozciik kullanimi ... vb)
korumak icin, derslerde yeri geldikce kotii aliskanliklarin bireye ve topluma olan zararlar1 yasamdan
gercek ornekler verilerek anlatilacaktir.

11. Isletmelerde Beceri Egitimi (yaz staji) calismalarimin goriisiilmesi.

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Ogretmeni Osman Baris Nazli, “Isletmelerde Beceri
Egitimi dersi Mesleki ve Teknik Egitim Yonetmeligi’nin ilgili hiikiimlerine gore yapilmasi
gerektigini ve staj c¢alismalarinin 68rencilerimizin mesleki ve dil gelisimlerine énemli katkilarda
bulundugunu” soyledi.

Ziimre Baskani: “Isletmelerde Beceri Egitiminin amacina ulagilabilmesi icin 6grencilerimizin
egitim aldiklar ilgili alan1 ve dali g6z oniinde bulundurularak isletmelere yerlestirilmesi gerektigini,
aksi taktirde alan ve dala uygun beceri egitimi yapildiginda stajin amacina ulagmadigini; bu
durumda da 6grencilerimizin magdur kaldigin1” ifade etti.

Bu baglamda yukarida belirtilen olumsuzluklarin meydana gelmemesi icin staj oncesi ilgili
Koordinator Miidiir Yardimcisiyla koordineli bir sekilde caligilmasi,

Ayrica, 0grencimizi alan ve dali disinda staj yaptiran isletmeler oldugunda O 6grencimizin
magduriyeti okul miidiirliigiine bir dilek¢eyle bildirilerek 6grencimizin staj yerinin degistirilmesi,

Ogrencilerimizin isletmelere yerlestirilmesinde once sektordeki nitelikli isletmelere 6ncelik
verilmesi, 0grenci sayimizin artmasi durumunda diger uygun nitelikteki isletmelere yerlestirilmesine
ziimrece karar verildi.

12. Turizm Haftast kutlama etkinlikleri kapsaminda yapilacak olan faaliyetlerin goriisiilmesi.

Zimre Bagkani: “Her yil 15-22 Nisan tarihleri arasinda Turizm Haftasinin kutlandigini,
Okulumuzun Otelcilik Turizm Meslek Lisesi olmast ve Ticaret Turizm Ogretimi Genel
Miidiirliigiimiiziin Turizm Haftas1 kutlama etkinliklerine asir1 6nem ve hassasiyet gdstermesinden
dolayr Turizm Haftas1 Kutlama etkinliklerinin okulumuz tarafindan ¢ok iyi planlanip organize
edilmesi gerektigini” ifade etti.

Bu baglamda Genel Miidiirliigiimiiziin Turizm Haftas1 Kutlama etkinlikleri kapsaminda
hazirlamis oldugu ilgili genelge dogrultusunda boliim olarak yapilacak c¢alismalarimizin
planlanmasi gerektigini” sdyledi.

Turizm Haftas1 Kutlama etkinlikleri kapsaminda hava sartlarinin uygun olmasi durumunda
okulumuzun uygulama oteli bah¢esine yiyecek ve iceceklerden olusan bir acik biife hazirlanmasina,

Yiyeceklerin hazirlanmasinda ve biifeye yerlestirilmesinden Mutfak Dali 6gretmenleri ve
ogrencilerinin sorumlu ve gorevli olmasi,

1geceklerin hazirlanmas1 ve misafirlere servisinden ise, Servis Dali Ogretmenleri ve
ogrencilerinin sorumlu ve gorevli olmasi kararlastirilmistir.

13. Dilek, temenniler ve kapanas.
Boliim Sefi Sezgin Giindiiz, 0grenci ve 0gretmenlerimizin basarili, huzurlu, saglikli ve mutlu
bir egitim-6gretim yil1 gegirebilmesi dilekleriyle toplantiyr bitirmistir.
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