Tahinli Berzani Krep

Malzemeler: (12 Kisilik)

1.
2.
3.
4.

Un (1 su bardagr)
Siit (2 su bardagi)
Tam Yumurta (3 adet)
Tuz (yarim ¢ay kasig1)

Malzemeler: (12 Kisilik)

1.
2.
3.

Bitter cikolata (200 gr)
Tahin (100 gr)
Toz seker (50 gr)
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10.
11.
12.
13.
14.

Derin bir kaba 6l¢iilii unu eleyip una siit, yumurta ve tuzu ilave ediniz.

Krep kivamina gelinceye kadar tiim malzemeleri birlikte ¢irpiniz.

Krep hamurunu hazirladiktan sonra pisirilmesine ge¢iniz.

Tava 1sininca krep hamurundan bir kepce koyup pisiriniz. Krep tavasini ocaga koyunuz.
Bir yiizii pistikten sonra diger yiizii pisiriniz. Bu sekilde sirayla tiim krepleri pisiriniz.
Krepleri pisirme islemi tamamlandiktan sonra sosunu hazirlamaya geciniz.

Bitter cikolatay kii¢iik bir kaba koyup benmari usulii (sicak su icinde) eritiniz.

Cikolata tamamen eridikten sonra icersine tahin ve sekeri ilave edip cirparak sosunuzu
hazirlayiniz.

Hazirlamis oldugunuz sosun igersine pisirdiginiz krepleri koyup sos icersinde 10 dakika kadar
bekletiniz. Bu bekletme esnasinda krepler sosu kendi biinyesine ¢cekmesi saglanacaktir.
Daha sonra krepleri ¢ikarip sararak resimdeki gibi giil seklini veriniz.

Giil sekline getirdiginiz krepleri bir kiirdanla tutturarak seklinizi muhafaza edebilirsiniz.
Kreplerinizi sekillendirdikten sonra servis tabagina koyup lizerine sosunuzu gezdiriniz.
Istege bagli olarak da kreplerinizin iizerine Hindistan cevizi de serpip servis edebilirsiniz.
Afiyet olsun...

Sezgin GUNDUZ
Bolim Sefi



