Soguk Cheesecake

Malzemeler: (12 Kisilik)

Beyaz krem peynir (600 gr)

Yogurt (400 gr)

Cirpilmis Krema (1 kg)

Yumurta (8 adet)

Siit (500 ml — ¥4 litre)

Seker (400 gr)

Yaprak jelatin (15 adet)

Limon kabugu rendesi (1 adet — ince rendelenmis)
Portakal kabugu rendesi (yarim — ince rendelenmis)
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Yaplllsllislem Basamaklari:

1. Sekerle siitii kaynatiniz.

2. Yumurta sarilarini ¢irpilmis siite ilave edip siite yediriniz.

3. Bir kap icinde jelatinleri 1slatip 10-15 dakika bekletiniz.

4. Jelatinlerin suyunu siiziip bir kapta 1sitarak eritiniz.

5. Erimis jelatinleri sogutmadan siitlii karisima ilave ediniz.

6. Diger tiim malzemeleri ilave edip karistiriniz.

7. Alt1 bos olan cheesecake kalibinin altina aliiminyum folyo seriniz.
8. Kalibin altina browni, bademli, biskiivi veya pandispanya koyunuz.
9. Hazirlanan cheesecake derin dondurucuya koyup 1 giin dondurunuz.
10. Afiyet olsun...

NOT: “Soguk Chees cake” dondurarak hazirlanan bir tath cesididir.
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