Patates Corbasi
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Malzemeler: (8 Kisilik)

Patates (4 adet orta boy)

Kuru sogan (1 adet)

Un (2 corba kasig)

Siit (yarim litre)

Yumurta saris1 (2 adet)

Tereyag1 veya margarin (4 ¢orba kas181/100 gr)
Su veya et suyu (6 su bardagi)

Tuz (1 ¢orba kasig1)

Kirmiz1 acisiz toz biber (1 tath kasigi/arzuya gore)
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Patatesleri soyup irice rendeleyip bir tabaga koyunuz.

Sogan1 kabugunu soyup incecik yemeklik dograyiniz.

Tencereye yagin yarisin1 koyup soganlar1 pembelesinceye/yumusayincaya kadar kavurunuz.
Su veya et suyunu soguk olarak corbaya ilave ediniz.

Orta ateste patatesler yumusayincaya kadar pisiriniz.

Tencereyi ocaktan alip el blendirtyla iri kalmig olan patatesleri tam piire haline getiriniz.
Corba blendirdan gectikten sonra tekrar ocaga alinir.

Yumurta sarilarini bir kapta cirpip siitle karistiriniz.

Corbanin suyundan azar azar bu siitlii karisima koyarak basit bir terbiye islemi yapilir.

. Terbiye edilen bu karigim tekrar ¢orbaya bosaltilir.
. Kaynamaya baslayinca tuz ilave edilir ve ocagin atesi en diisiik seviyeye getirilerek 10 dakika

kadar da pisirilir.

. Bir tavaya geri kalan tereyagi ve kirmiz1 toz biber konur.
. Tereyag kisik ateste eritilerek tereyagr dumanlanmadan ¢orbaya ilave edilir ve ¢corbaya

karigtirilir.

. Corbanin atesi kapatilir ve servis edilir.
. Afiyet olsun...
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