ACIK BUFE DERSI

PROJE VE PERFORMANS ODEV KONULARI

Stra | Okul Subesi | Ogrencinin Adi Soyad Yilik Odev Konusu
No No
1. 3 12/B Fatma Gokge Balci Acik Biife Sisteminin Tarihsel Gelisimi
2. 35 12/B Ismail Kaban Acik Biife Cesitleri (Kahvalti, Salata, Meze, Sicak, Tatli, Diyet Biifesi)
3. 51 12/B Firat Yaman Acik Biifede Siislemede Kul. Gerecler (Yag, Buz, Cikolata Heykelleri)
4. 62 12/B Hakan Hasan Ozkaya Acik Biifelerde Kullanilan Benmari, Salata Bar, Reso vb. Donanimlar
5. 72 12/B Ozlem Bildirici Sunumu Iyi Yapilmis Acik Biife Resimlerinden Olusan Dosya Hazirlama
6. 76 12/B Umit Tung Biifedeki Yemekleri Tanitan Yemek Kartlarinin Tiirkge ve ingilizce Haz.
7. 134 12/B Aykut Dogru Acik Biifede As¢cinin Gorev ve Sorumluluklari
8. 147 12/B Stileyman Karakaya Agik Biife Sisteminin Isletmelere Olumlu ve Olumsuz Etkileri
9. 148 12/B Iskender Halil Karasu Soguk ve Sicak Deniz Uriinleri Mezeleri ve Regeteleri
10. 160 12/B Tayfun Dagdelen Tiirk Mutfagina Ozgii Soguk ve Sicak Mezeler ve Regeteleri
11. 196 12/B Ummii Aydin Acik Biifelerde Uygulanan Flambe ve Fondiieler
12. | 204 12/B Baris Keskin Fondiie Yapiminda Bat1 ve Tiirk Mutfaginda Kullanilan Peynir Cesitleri
13. | 219 12/B Hasan Can Mert Acik Biifelerde Servis Edilen Pate, Galentin ve Terrin Yiyecekler
14. | 248 12/B Erhan Tornaci Kokteyl - Kanepe Yiyecekleri ve Regeteleri
15. | 325 12/B Savas Balci Uluslar arast Mutfaklardan Meze Ornekleri ve Receteleri
16. | 345 12/B Arif Tosar Tiirk Mutfagina Ozgii Komposto ve Hosaflar ve Receteleri
17. | **Toplum ve Gastronomi Yararina Ogrencinin Kendisinin Belirleyecegi Serbest Bir Performans/Proje Calismast*

Degerli 6grencilerim,

Proje ve performans ddevlerinizi web sitemde belirtmis oldugum 6dev hazirlama kritirlerine gore hazirlamamz

odevden cok iyi not almamz saglayacaktir.

Sezgin GUNDUZ
Boliim Sefi




